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SCHEMA DI OFFERTA TECNICA

SCHEMA DI OFFERTA TECNICA
(Modulo da compilare a cura dell'Operatore Economico concorrente)
OGGETTO: Offerta tecnica per l’affidamento in concessione del servizio di somministrazione di bevande e snack mediante distributori automatici. 
Il/La sottoscritto/a _________________________________________________ nato/a a _________________________ il ____________________ in qualità di _____________________________________ dell’Operatore Economico _________________________________________________________________ con sede legale in ___________________________________________ n. _________ Comune __________________________ (prov. ____) P.IVA _______________________________ C.F. ______________________________, presenta la seguente proposta organizzativa e tecnica: 
1. DICHIARAZIONE DI CONFIGURAZIONE DEL SERVIZIO (Plessi e applicazione coefficiente)
In conformità alla clausola di flessibilità disciplinata all'Art. 7 del Disciplinare di gara, l'impresa dichiara la configurazione organizzativa prescelta per l'installazione dei distributori nei rispettivi plessi. 
L'operatore è consapevole che l'installazione di distributori semplificati a capacità ridotta ("Mini") nei 4 plessi a minor utenza comporta l'applicazione del coefficiente correttivo di $0,95$ per ciascun plesso, da moltiplicarsi direttamente sul punteggio tecnico complessivo ottenuto in sede di valutazione (senza duplicazione di ulteriori penali economiche o amministrative): 
	Plesso
	Installazione Tipologia distributori
	Applicazione del Coefficiente Correttivo

	Bacci-Ridolfi
	A+B
	Obbligatorio (Nessuna riduzione) 

	S. Verdiana-Tilli
	A+B
	Obbligatorio (Nessuna riduzione) 

	Di Vittorio
	A+B
	Obbligatorio (Nessuna riduzione) 

	Roosevelt
	 B  B-MINI
(indicare scelta)
	Se "MINI": coeff. 0,95 sul punteggio tecnico complessivo 

	Don Minzoni
	 B  B-MINI
(indicare scelta)
	Se "MINI": coeff. 0,95 sul punteggio tecnico complessivo 

	De Gasperi
	 B  B-MINI
(indicare scelta)
	Se "MINI": coeff. 0,95 sul punteggio tecnico complessivo 

	L. Da Vinci
	 B  B-MINI
(indicare scelta)
	Se "MINI": coeff. 0,95 sul punteggio tecnico complessivo 


L’impresa dichiara di essere pienamente edotta che il punteggio tecnico finale sarà calcolato secondo la formula:
$$\text{Punteggio Tecnico Finale} = \text{P\_tecnico\_ottenuto} \times (0,95^n)$$
(dove $n$ è il numero di plessi, da 0 a 4, gestiti con modalità "Mini"). 
2. RELAZIONE TECNICA ILLUSTRATIVA ALLEGATA
A comprova dei parametri qualitativi richiesti dal Disciplinare di gara, si allega alla presente dichiarazione una dettagliata Relazione Tecnica strutturata sui seguenti macro-criteri: 
· A. Qualità, Origine e Varietà dei Prodotti:
· Descrizione dettagliata del paniere di prodotti alimentari e bevande calde/fredde offerti, con esplicita quantificazione del numero di referenze biologiche, certificate Fairtrade, DOP/IGP, a filiera corta, gluten-free e per intolleranze alimentari. 
· Presentazione del catalogo dei prodotti "Healthy" (almeno 10% del totale del TIPO A) conformi alle linee guida del Ministero della Salute. 
· B. Caratteristiche Tecnologiche e Sistemi di Pagamento:
· Schede tecniche descrittive dei distributori proposti, con indicazione specifica della classe energetica (Classe A o superiore secondo la nuova etichettatura europea). 
· Descrizione delle modalità e dei sistemi di pagamento offerti (POS, pagamenti contactless NFC, App per smartphone dedicate con ricarica elettronica). 
· Relazione tecnica sull'architettura del sistema di telemetria integrato per il monitoraggio in tempo reale di consumi, guasti o sottoscorta. 
· C. Piano Gestionale, Manutentivo e Igiene:
· Programmazione temporale delle attività di rifornimento merci, pulizia e sanificazione periodica dei distributori (frequenza ordinaria proposta: ________ volte a settimana). 
· Dichiarazione del tempo massimo di intervento garantito in caso di chiamata urgente per guasto o blocco della macchina (Target d'offerta proposto: ________ ore lavorative). 
· Piano operativo di raccolta differenziata dei rifiuti e decoro delle aree limitrofe alle installazioni. 
· D. Sostenibilità Ambientale ("Green Policy"):
· Descrizione dei materiali di consumo proposti (esclusivo utilizzo di bicchieri e palette 100% compostabili certificati UNI EN 13432). 
· Caratteristiche ecologiche della flotta aziendale impiegata per la logistica del servizio (veicoli elettrici, ibridi o a ridotto impatto emissivo Euro 6). 
3. ELENCO DOCUMENTAZIONE INTEGRATIVA ALLEGATA:
1. Relazione Tecnica descrittiva articolata sui punti A, B, C, D; 
2. Schede tecniche dei distributori automatici fornite dai produttori; 
3. Copia delle certificazioni di qualità aziendali possedute dall'operatore (es. ISO 9001, ISO 14001, EMAS, Rating di Legalità AGCM); 
4. Piano di Autocontrollo HACCP specifico per il servizio di somministrazione automatica di alimenti e bevande. 
Luogo e data _______________________
Firma Digitale del Legale Rappresentante dell’O.E.
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